
 
 

Speisen 
 
 
 
 

Vorspeise/Salate 
 
Hausgemachte Tomatensuppe 
mit Gin und Sahne verfeinert    6,80 
 
Soljanka 
würzig-pikante Suppe mit Wurst 
und Fleischeinlage, Tomate, 
Zwiebeln, Pilze, Paprika     7,80 
 
 
kleiner Salat vom Büffet     6,80 
 
großer Salat vom Büffet     8,90 
+ Hähnchenbrust    12,80 
 

Die Nähe zum Meer… 
 
Matjes „Nordische Art“ 
3 Matjesfilets mit Zwiebelringen, 
Bohnen im Speckmantel und  
Bratkartoffeln    15,90 
 
Schollenfilets „Borkum“ 
mit SpecksSbbe, Salat vom Büffet, 
Salzkartoffeln    20,90 
 
Nordseeschollenfilet „Krabbenfänger“ 
gebratene Schollenfilets mit frischen 
Nordseekrabben, Salat vom Büffet, 
Petersilienkartoffeln   24,90 
 
Forellenfilets geräuchert 
mit Toast und BuWer, Preiselbeersahne- 
 MeerreXch, RösSnchen   13,80 

 Kleine Gerichte… 
 
Ammerländer Bauern-OmeleIe 
Rührei mit Schinkenwürfel und  
Bratkartoffeln gebacken,  
Gewürzgurke    12,80 
 
3 Spiegeleier 
mit Waldpilze und 
Bratkartoffeln, SalaWeller  12,80 
 
Dampfende Ofenkartoffel 
mit knackigem Salat 
und Sour Cream      8,90 
mit Hähnchenbrus\ilet   13,80 
 
„De scharpe Wurst“ 
Große leckere Currywurst mit 
roter Currysauce, Pommes frites   8,90 
 
„Stallknecht“ 
kleines Schnitzel auf 
Schwarzbrot und Spiegelei, 
Gewürzgurke    11,80 
 

Pasta & Spätzle… 
 
Tiroler „Spätzle Pfanne“ 
mit feiner Schinken-Kräutersauce, 
und Gouda überbacken, 
SalaWeller     12,90 
 
Penne „Arrabiata“ -scharf- 
mit einer pikanten Sauce von Knoblauch, 
Oliven, Peperoni und Gemüse, 
Tomate, SalaWeller    12,90 
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Schwäbische „Spätzle Pfanne“ 
mit einer milden Käse-Sahnesauce, 
Hähnchenstreifen, SalaWeller  14,80 
 
Penne „Salza di pomodoro“ 
mit einer milden Tomaten-Kräutersauce, 
SalaWeller       9,80 
 
Penne „Bärlauch“ 
mit einer milden Bärlauch Pesto, 
Knoblauch, Cherrytomaten  12,90 
 
Gemüsepfanne „Vegie“ 
VariaSonen vom gebratenen Gemüse, 
Zucchini, KaroWen, Babymais, Schwarz-
wurzeln, Romanobohnen, Zuckererbsen, 
frische Kräuter, RösSnchen  13,80 
 
Hauptgerichte 
 
„Kutscherpfanne“ 
Medaillons vom Rind und Schwein, 
Hähnchenbrus\ilet, Bohnen im 
Speckmantel, Bratkartoffeln,  
Zwiebeln und Waldpilze 
-direkt aus der Pfanne gegessen-   21,90 
 
Rumpsteak „Senator“ (240g) 
vom argenSnischem Weideochsen mit 
gebratene Waldpilze und Zwiebeln, Salat 
vom Büffet, Pommes frites  26,80 
 
Lion-Spareribs „St. Louis “ 
mit hausgemachter BBQ-Sauce, 
SalaWeller, Pommes frites  17,70 
 
Schloss-Burger 
100% bestes Rindfleisch (220g), 
Salat, geschmorte Balsamico-Zwiebeln, 
Gurkenscheiben, Bacon, Tomate und 
Hamburger-Sauce, Pommes frites 
-auf Wunsch scharf-   15,90 

  
 
Gouda-Burger 
100% bestes Rindfleisch (220g), 
Salat, geschmorte Balsamico-Zwiebeln, 
Gurkenscheiben, Gouda, Tomate und 
Hamburger-Sauce, Pommes frites 
-auf Wunsch scharf-   15,90 
 
„Beyond Burger“ 100% vegetarisch 

Salat, geschmorte Balsamico-Zwiebeln, 
Gurkenscheiben, Tomate und Hamburger-
Sauce, Pommes frites   17,90 
 
HähnchenbrusVilets „Pusta“ 
mit feiner Paprikarahm, SalaWeller, 
Pommes frites, Salat vom Büffet 17,90 
 
HähnchenbrusVilets „Oranje“ 
mit Sauce Hollandaise vollendet, 
KartoffelkrokeWen, Salat vom Büffet 17,90 
 

Beilagen Änderung berechnen wir mit 1,00 € 
Por9on Ketchup oder Mayo 0.50 € 

 

Schnitzel geht immer… 
zu jedem Schnitzelgericht servieren 

wir einen Salat vom Büffet 
 
Jägerschnitzel 
mit Rahmchampignons, 
Pommes frites    17,90 
 
Paprika-Rahm-Schnitzel 
mit feiner Paprika-Rahmsauce, 
Pommes frites    17,90 
 
 
Alle Preise in EURO inkl. Mehrwertsteuer 
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Schnitzel geht immer… 
 
Ellern-Schnitzel 
mit Champignonrahm und Käse 
überbacken, Pommes frites  18,90 
 
Schnitzel „Oranje“ 
mit Sauce Hollandaise vollendet, 
KartoffelkrokeWen    17,90 
 
Zyklopen-Schnitzel 
mit Spiegelei und Gewürzgurke, 
Bratkartoffeln    17,90 
 
Schnitzel „Friesisch“ 
belegt mit Krabben, Schinken, 
Tomatenscheiben und Sauce 
Hollandaise überbacken, 
Bratkartoffeln    19,90 
 
Schnitzel „Tiroler Art“ 
mit geschmorte Balsamico-Zwiebeln, 
Pommes frites    17,90 
 
Schnitzel „Wiener Art“ 
mit Zitronenecken und 
Pommes frites    16,90 
 

Beilagenänderung berechnen wir mit 1,50 € 
 

Por9on Ketchup oder Mayo 0.50 € 
 
 

Tipp für den kleinen Hunger: 
Bestellen Sie sich ein kleines Schnitzel (110g) 
und bekommen 3€ Nachlass auf das „Normale“ 
 
 

Alle Preise in EURO inkl. Mehrwertsteuer 
und Bedienung 

 

  
Dessert 
 
OsVriesen-Becher 
Schokoladeneis mit Kakao, 
Vanilleeis mit Bourbon-Vanille, 
Rum-Rosinen und Sahne   7,80 
 
Traiteur de Paris 
kleiner Schokokuchen mit  
flüssigem Kern, 1 Kugel  
Vanilleeis mit Bourbon-Vanille 
und Sahne     8,90 
 
Krokant-Becher 
3 Kugeln Milcheis, Sahne, 
garniert mit Krokant und Karamell 6,40 
 
„Schoko-Coppa“ 
Schokoladeneis und Bourbon-Vanilleeis 
mit feiner Schoko-Sauce 
Sahnehäubchen    6,80 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Eine Karte mit den Zusatzstoffen und Allergenen 

finden Sie in der Vinothek 
 



 

Getränke 
 
 

Heiße Getränke 
 
Tasse Kaffee    2,60  
Kännchen Kaffee   4,80  
Cappuccino    2,90  
Milchkaffee    3,20  
Espresso    2,40  
Doppelter Espresso  4,00  
LaWe Macchiato   4,20  
Schokochino   3,20  
Heiße Schokolade   2,80  
Glas Os\riesentee   2,60 
Kännchen Os\riesentee  4,80 
Glas Minztee   2,60 
Glas Früchtetee   2,60 
Glas Roibuschtee   2,60 
 
Glas Grog von Rum  4,60 
Glas Glühwein   3,80 
 
Alkoholfreie Getränke 
 
Pepsi Cola  0,2 l  2,50 
   0,4 l  4,50 
Pepsi Cola zero 0,2 l  2,50 
Orangenlimo 
Mirinda  0,2 l  2,50 
   0,4 l  4,50 
Spezi   0,2 l  2,50 
   0,4 l  4,50 
Zitronenlimo 0,2 l  2,50  
Apfelschorle  0,2 l  2,50  
   0,4 l  4,50  
Rhabarber- 
schorle Fl.  0,33 l  4,20 
Traubenschorle 0,4 l  5,00 
 
Apfelsaj (100%)  0,2 l  2,80 
Orangensaj (100%)  0,2 l  2,80 
Traubensaj (100%)  0,2 l  2,80 

 Kirsch Nektar (45%)  0,2 l  2,80 
Bananen Nektar (25%) 0,2 l  2,80 
 
Emsland Quelle 
Mineralwasser Fl. 0,25  2,50 
   Fl. 0,75  6,50 
Fachingen sSll Fl. 0,25  2,60 
   Fl. 0,75  6,80 
Schweppes 
BiWer Lemon 0,2 l   2,80 
Ginger Ale  0,2 l   2,80 
Tonic Water  0,2 l   2,80 
 
Hopfen und Malz 
Jever Pilsener  0,3 l 3,50  
vom Faß   0,4 l 4,50  
König Pilsener  0,3 l 3,50  
vom Faß   0,4 l 4,50  
Köstritzer Schwarzbier 
vom Faß   0,3 l 3,50 
    0,4 l 4,50 
 
Schlosspark´s Kellerbier 
vom Faß   0,3 l 3,50  
    0,5 l 4,50    

Erdinger hell Fl. 0,5 l 4,80 
Erdinger dunkel Fl. 0,5 l 4,80 
Erdinger alk.fr.  Fl.  0,5 l 4,80 
BenedikSner Weissbier 
Alkoholfrei  Fl. 0,5 l 4,80 
 
Jever Pils Fun 
alkoholfrei  Fl.  0,33 l 3,50  
Jever Pils Fun Zitrone 
alkoholfrei  Fl.  0,33 l 3,50  
Vita Malz 
alkoholfrei  Fl. 0,33 l 3,50 
 



   
 
 

Getränke 
 

Long Drinks  4cl + So(drink 
 
Jim Beam/Cola  0,2 l 5,00 
Jack Daniels/Cola  0,2 l  5,50 
Pernod/Cola  0,2 l  5,00 
Bacardi/Cola  0,2 l 5,00 
Havana/Cola  0,2 l 5,00 
Gin/Tonic   0,2 l 5,00 
Vodka/Lemon  0,2 l 5,00 
 
Aperol Spritz  0,2 l 5,40   
Prosecco auf Eis  0,2 l 3,80 
 
Spirituosen/Shots 
 
Mackenstedter Korn 32% 2 cl 2,00 
Hullmann Alter Korn 35% 2 cl 2,20 
Fürst Bismarck 38 %  2 cl 2,20 
Vodka Absolut 40%  2 cl 2,50 
Ouzo Pilavas 40%  2 cl 2,20 
Bommerlunder 38%  2 cl 2,40  
Malteser Aquavit 40% 2 cl 2,80  
Jubiläums Aquavit 40% 2 cl 2,80  
Linie Aquavit 41,5%  2 cl 3,00 
Asbach Uralt 38%  2 cl 2,50 
Hennessy Cognac 40% 2 cl 5,60 
Baileys Irish Cream 17% 2 cl 2,80 
Jägermeister 35%  2 cl 2,50 
Fernet Branca/Menta 28% 2 cl 2,50 
Underberg 44%  2 cl 2,50 
Gammel Dansk 38%  2 cl 2,80 
Moorgeist 56%  2 cl 2,80 
Sambuca 40%   2 cl 2,50 
Grappa Cellini 38%  2 cl 2,80 
Grappa Barolo 40%  2 cl 4,20 
Pircher Williams 40% 2 cl 2,80 
Pircher Mirabelle 40% 2 cl 2,80 
Pircher Kirschwasser 40% 2 cl 2,80 

  
 
Whisky 
 
Jim Beam 40%  4 cl 4,50 
Jack Daniel`s 40%  4 cl 5,00 
BallanSme`s 40%  4 cl 4,50 
Tullamore Dew 40%  4 cl 6,40 
Glen Grant 40%  4 cl 6,40 
Teacher`s 40%  4 cl 6,40 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Schlosspark-Hotel 
Hof von Oldenburg GmbH 
Oldenburger Str. 199 
St.ID DE 23308967 7 HRB 120951 
GF/Inhaber: Eike Watermann 
+49 (0) 4402/92790 

 


